136

Verticillium albo-atrum, und der Stengelbrand (Gleo-
sporium), die die Esparsette schidigen. In gleicher
Weise wie beim Mehltau konnte auch bei Rost ein
sehr unterschiedlicher Befall festgestellt werden.
Nicht oder nur sehr schwach rostbefallene Pflanzen
waren gar nicht selten dicht neben total befallenen
Pflanzen anzutreffen, so daB auch hier die Existenz
von Resistenzfaktoren mit Sicherheit vermutet werden
kann.

Ob sich der Befall mit der Esparsettenbliiten-
gallmiicke Contarinia medicaginis, die nicht un-
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betrichtlichen Schaden in der Samenerzeugung
hervorrufen kann, durch Resistenzziichtung -ein-
schrinken oder binnen kurzer Frist beheben 148t, ist
sehr fraglich.

Literatur.

1. FLErscumany, R.: Ziichtung von zwei neuen Futter-
pflanzen fiir Trockengebiete. Ziichter 4, 219—225(1932). —
2. Hear, G.: Hlustrierte Flora Mitteleuropas. Band IV/3.
— 3. RoEMER, TH., u. W. Ruporr: Handbuch der Pflan-
zenzichtung. Esparsette, Onobrychis viciaefolia Scop.
(= 0. sativa s. 1. Lam.). Band 3, 267—270. Berlin 1943.

(Aus dem Institut fiir Pflanzenziichtung, Quedlinburg)

Uber ein vereinfachtes Verfahren der Gewinnung
von Gurkensamen *.

Von ALUFRED SCHNEIDER.

Mit 1 Abbildung.

Die Reinigung der Gurkensamen macht infolge der
schleimigen Beschaffenheit des Inneren der Frucht er-
hebliche Schwierigkeiten. Das Trocknen der Samen
kann erst nach Beseitigung der natiirlichen und der
durch Mikrobentétigkeit in dem aus der Gurke ge-
kratzten Fruchtfleisch in grofem Umfange vorhande-
nen schleimigen Massen erfolgen. Die Beseitigung
dieses Schleimes wurde bisher auf mechanischem Wege
vorgenommen. Nach einer mehr oder weniger weit
fortgeschrittenen ,,Girung" wurden die Samen in be-
sonderen Maschinen mit Hilfe von rotierenden Biir-
stenwalzen und entsprechenden Siebzylindern von den
begleitenden schleimigen Massen getrennt. Da sich
die Poren des Siebzylinders durch Fruchtfleischstiicke,
Schalenreste und Schleim sehr bald zusetzen, haben
diese Maschinen eine relativ geringe Leistung, dazu
kommt als besonderer Nachteil dieses Verfahrens, daf
die quantitative Reinigung des Siebes, wie sie beim
Ubergang von einer Sorte zu einer anderen erforder-
lich ist, nur nach dem Ausbau des Siebes moglich ist.
Eine restlose Beseitigung des Schleimes ist auf diesem
mechanischen Wege iiberhaupt nicht méglich, so da3
das anschlieBende Trocknen der gereinigten Samen
relativ lange Zeit erfordert.

Alle diese Griinde haben uns veranlalit, eine Reini-
gung mit chemischen Mitteln zu versuchen. Uber den
chemischen Charakter dieser schleimigen Substanzen
waren keine genauen Angaben zu finden (WEHMER
gibt als einzigen Anhalt einen Pentosangehalt von
0,19% an). Esist aber als sicher anzunehmen, daf} es
sich um verquollene Zellwandsubstanzen handelt, die
wie in den Pektinen, den Pflanzengummen und —
-schleimen aus hochpolymeren Polysacchariden be-
stehen. Die bisherigen Kenntnisse iiber diese in der
Natur weit verbreiteten Substanzen sind leider noch
gering, es ist nur bekannt, daB alle diese Kérper aus
Hexose-, Pentose- oder Uronsidureresten bestehen, die
allein oder in Mischungen zu unterschiedlich grofen
Molekiilen zusammentreten kénnen. Da spezielle
Untersuchungen auf diesem Gebiet wegen der auBer-
ordentlichen Labilitdt der Riesenmolekiile schwierig
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sind, und da auf der anderen Seite allen diesen Sub-
stanzen ein sehr grofles Quellungsvermégen eigen ist,
haben wir eine Identifizierung der in der Gurke vor-
liegenden Polysaccharide nicht versucht, sondern
haben statt dessen die Quellungsverhiltnisse durch
pu-Verschiebungen im gewiinschten Sinne verindert.

Durch Zugabe von Ammoniak 148t sich eine weit-
gehende Solvatation der Polysaccharidketten er-
reichen, so daf in wenigen Minuten eine Verfliissigung
der ,,Gurkenschlempe‘ eintritt. Der Ansatzpunkt der
OH-Tonen sind vermutlich freie und von Lésungsmittel
umgebene Carboxylgruppen, die bei alkalischer Re-
aktion eine so groBe Solvatation erfahren kénnen, daBl
auch die Gitterkrifte der anderen Gruppen, welche
normalerweise eine partielle Kristallisation der Mole-
kiile bewirken, itberwunden werden kénnen (MEYER,
K. H. und MARK). Durch Ammoniak wird auBerdem
eine weitgehende Mazeration von kompakteren Teilen
des Fruchtfleisches erreicht, welche durch ,,Girung*
noch nicht zerstért sind, d. h. es kénnen dann auch
frische und praktisch noch unvergorene Gurken-
schlempen aufgearbeitet werden.

Vorversuche in den Jahren 1948 und 1949 ergaben
als glinstigste Arbeitsweise die unten beschriebene
Methode, die sich im Jahre 1950 in der Praxis in jeder
Hinsicht bewihrt hat. Laufende Untersuchungen der
Keimfihigkeit von chemisch gereinigten Samen hatten
das zundchst iiberraschende Ergebnis, daB dieses
Material teilweise einen hoéheren Prozentsatz keim-
fihiger Samen aufwies als mit der Hand oder nach
dem bisherigen mechanischen Verfahren gereinigte
Kerne.

Als Beispiele seien 3 Keimpriifungs-Protokolle mit-
geteilt:

Sorte Delikatef3, Posten Annaburg.

Keimpriifung am 22.10. 49 gekeimt nach
3 | 7 10 Tagen

mit der Hand gereinigt 19% | 789% | 81%
mit 12 ccm 259% techn.

Ammoniak/Liter . . . . . . . 23% | 74% | 84%
mit 24 ccm 259, techn.
_ Ammoniak/Liter . . . . . . . 0% | 42% | 66%
mit 50ccm 259% techn.

Ammoniak/Liter . . . . . . . 0% [ 21% | 31%




21. Band, Heft 4/5

Sorie Delikatef3.

Keimprifung am 17.12.48 gekeimt st}:lt?;lti-g faul
mechanisch gereinigt . . . . . . 34% | 8% 1| 57%
mit Ammoniak gereinigt . . . . [352% | 15% | 33%

Die Keimpriifung des gleichen Materials ergab nach
sechsmonatiger Lagerung am 20. 5. 1949:

36%
609,

17 %

mechanisch gereinigt . . . . . .
mit Ammoniak gereinigt . . . .

64%
23%

Diese Tatsache erklart sich aus der weiteren Auf-
arbeitung der verfliissigten Gurkenschlempe, wobei
die spezifisch schwereren ausgereiften Kerne durch
stromendes Wasser von den tauben und halbreifen
Samen getrennt werden, die natiirlich in dem mecha-
nisch gereinigten Samen teilweise noch enthalten sind:

Eine im Jahre 1949 errichtete Versuchsapparatur,
an der technisch noch manche Verbesserung mdglich
wire, hat sich in diesem Jahre im GroBeinsatz be-
wahrt. Es war mit dieser Anlage moglich, in ca.
7 Wochen mehr als 11 000 kg reinen Gurkensamen zu
gewinnen, das ist ein Vielfaches der Leistung von 3 im
hiesigen Betrieb bisher fiir diese Zwecke eingesetzten
Reinigungsmaschinen.

Die Reinigung haben wir folgendermaflen vorge-
nommen: der etwa 1,8 cbm fassende eiserne Kessel
wird mit Hilfe einer Pumpe etwa zur Hilfte mit
Gurkenschlempe geftllt. Pro 1001 Gurkenschlempe
werden 1,21 259%,iges techn. Ammoniak gegeben und
mit einem Holzrithrer kriftig verrithrt. Dabei tritt
eine Verfirbung der vollausgereiften Samen nach rét-
lich-grau auf, die aber im Verlaufe der weiteren Auf-
arbeitung wieder verschwindet. Nach 15—20 Min. Ein-
wirkungszeit wird der Kessel bis zum Uberlauf mit
Wasser gefiilllt und die Zugabe weiteren Wasser zu-
nichst gering gehalten. Nach dem Abschwimmen
eines ersten Teiles der Verunreinigungen wird der
Wasserzulauf durch die insgesamt 5 Einspritzdiisen
so geregelt, dall der gesamte Inhalt des Kessels in
wirbelnde und rotierende Bewegung gerit, wobei die
leichteren tauben und halbreifen Samen (diese sind
im Gegensatz zu den ausgereiften Samen nicht oder
nur partiell verfirbt und auf diese Weise leicht zu er-
kennen!) zusammen mit den Schleim- und Frucht-
fleischresten durch den Uberlauf abschwimmen. Die
aufgewirbelten reifen Samen fallen vor dem Erreichen
der Ansatzstelle des Uberlaufes wieder in die Tiefe
zuriick. Nach etwa 30—g0 Min. wird mit Hilfe des
Hebers der groBte Teil des tiberstehenden Wassers ab-
gelassen und die gereinigten Kerne durch das Boden-
ventil in den Ansduerungshottich iibergefithrt. Hier
werden sie mit techn. Salzsiure bis auf pu 3,5 (Prii-
fung mit Kongorot-Papier!) angesiduert. Dabei schliagt
die Farbe der Kerne wieder nach dem natiirlichen gold-
gelben Farbton um. Uberstindige Gurkensamen, die
infolge zu langer Lagerung in den Girbottichen eine
unerwiinschte Verfirbung (graue Farbténe) erlitten
haben, lassen sich mit diesern Verfahren weitgehend
verschonen. AnschlieBend wird in dem hélzernen
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Bottich noch zmal mit Wasser gewaschen, um die
Salzsdure zu entfernen. Falls die Gurkenschlempe vom
»Ausmauscheln” her viele Gurkenschalenreste ent-
hilt, so ist es ratsam, nach dem Ansiuren nur ein-
mal zu waschen und die Samen zur Beseitigung dieser
Schalenreste zusitzlich durch eine der bisherigen
Gurkenwaschmaschinen zu geben, dieser Arbeits-
gang nimmt nur sehr wenig Zeit und Arbeitskraft in
Anspruch, da die Samen ja bereits von allen schleimi-
gen Bestandteilen der Schlempe befreit sind.

Abb. 1. Anlage zur Gurkensamenreinigung mit Hilfe
von Chemikalien.

+—5 Spritzdisen, 8 mm J.
6 Ringleitung mit AnschluBstiick fiir Hydrant.
7 Uberlaufrohr, roo mm (5.
8 Heber mit VerschluBschieber, 100 mm (.
9 Bodenventil.

70 Ansiuerungsbottich mit 3 Spundléchern und Ver-
schluBschieber aus Holz.

Das Trocknen der auf diese Weise gereinigten
Samen geht wesentlich schneller als nach dem friihe-
ren Verfahren. Als weitere Vorteile wiren anzufiihren:
geringere Energiekosten bei etwa gleichhohem Wasser-
verbrauch, bessere Reinigungsmdoglichkeit der Anlage
und damit verminderte Gefahr der Sortenvermischung
und vor allem eine wesentliche Leistungssteigerung.
Unsere noch mehr oder weniger provisorische Anlage
hat in diesem Jahre etwa die 5—06fache Leistung von
3 alten Waschmaschinen erreicht. Die entstehenden
Chemikalienkosten sind relativ gering und werden
durch die Energieeinsparungen weitgehend aufge-
wogen.
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