
13 6 A L F R E D  SCHNEIDER:  Der Zfichter 

Verticillium albo-atrum, und der Stengelbrand (Gleo- 
sporium), die die Esparsette schgdigen. In gleicher 
Weise wie beim Mehltau konnte auch bei Rost ein 
sehr unterschiedlicher Befall festgestellt werden. 
Nicht oder nur sehr schwach rostbefallene Pflanzen 
waren gar nicht selten dicht neben total befallenen 
Pflanzen anzutreffen, so dab auch hier die Existenz 
von Resistenzfaktoren mit Sicherheit vermutet werden 
kann. 

Ob sich der Befall mit der Esparsettenblfiten- 
gallmiicke Contarinia medicaginis, die nicht un- 

betfiichtlichen Schaden in der Samenerzeugung 
hervorrufen kann, durch Resistenzzfichtung ein- 
schr~inken oder binnen kurzer Frist beheben l~Bt, ist 
sehr fraglich. 
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Uber ein vereinfachtes Verfahren der Gewinnung 
yon Gurkensamen 1. 
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Mit I Abbildung. 

Die Reinigung der Gurkensamen macht infolge der 
schleimigen Beschaffenheit des Inneren der Frueht er- 
hebliche Schwierigkeiten. Das Trocknen der Samen 
kann erst nach Beseitigung der natfirlichen und der 
durch Mikrobent~tigkeit in dem aus der Gurke ge- 
kratzten Fruchtfleisch in grol3em Umfange vorhande- 
nen schleimigen Massen erfolgen. Die Beseitigung 
dieses Schleimes wurde bisher auf mechanischem Wege 
vorgenommen. Nach einer mehr oder weniger weir 
fortgeschrittenen ,,G~rung" wurden die Screen in be- 
sonderen Maschinen mit Hilfe von rotierenden Bfir- 
stenwalzen und entsprechenden Siebzylindern yon den 
begleitenden schleimigen Massen getrennt. Da sich 
die Poren des Siebzylinders durch Fruchtfleischstficke, 
Schalenreste und Schleim sehr bald zusetzen, haben 
diese Maschinen eine relativ geringe Leistung, dazu 
kommt als besonderer Naehteil dieses Verfahrens, dab 
die quantitative Reinigung des Siebes, wie sie beim 
13bergang von einer Sorte zu einer anderen erforder- 
lich ist, nur nach dem Ausbau des Siebes m6glich ist. 
Eine restlose Beseitigung des Schleimes ist auf diesem 
mechanischen Wege fiberhaupt nicht m6glich, so dab 
das anschlieBende Trocknen der gereinigten Samen 
relativ lange Zeit erfordert. 

Alle diese Grfinde haben uns veranlal3t, eine Reini- 
gung mit chemischen Mltteln zu versuchen. 15her den 
chemischen Charakter dieser schleimigen Substanzen 
waren keine genauen Angaben zu Iinden (WEI~MEI~ 
gibt als einzigen Anhalt einen Pentosangehalt von 
o,19% an). Es ist aber als sicher anzunehmen, dab es 
sich um verquollene Zellwandsubstanzen handelt, die 
wie in den Pektinen, den Pfianzengummen und --  
-schleimen aus hochpolymeren Polysacchariden be- 
stehen. Die bisherigen Kenntnisse fiber diese in der 
Natur weit verbreiteten Substanzen sind leider noch 
gering, es ist nur bekannt, dab alle diese K6rper aus 
Hexose-, Pentose-oder Uronsgureresten bestehen, die 
alleiI~ oder in Mischungen zu unterschiedlich groBen 
Molekiilen zusammentreten k6nnen. Da spezielle 
Untersuchungen auf diesem Gebiet wegen der aul3er- 
ordentlichen Labilit~t der Riesenmolekfile schwierig 
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sind, und da auf der anderen Seite allen diesen Sub- 
stanzen ein sehr groBes Quellungsverm6gen eigen ist, 
haben wir eine Identifizierung der in der Gurke vor- 
liegenden Polysaccharide nicht versucht, sondern 
haben statt  dessert die QuellungsverMiltnisse durch 
pH-Verschiebungen im gewfinschten Sinne ver~ndert. 

Durch Zugabe von Ammoniak lgBt sieh eine weit- 
gehende Solvatation der Polysaecharidketten er- 
reichen, so dab in wenigen Minuten eine Verflfissigung 
der ,,Gurkensehlempe" eintritt. Der Ansatzpunkt der 
OH-Ionen sind vermutlich freie und von L6sungsmittel 
umgebene Carboxylgruppen, die bei alkalischer Re- 
aktion eine so groBe Solvatation erfahren k6nnen, dab 
auch die Gitterkr~ifte der anderen Gruppen, welche 
normalerweise eine partielle Kristallisation der Mole- 
kfile bewirken, fiberwunden werden k6nnen (MEYEI~, 
K. E .  und MARK). Durch Ammoniak wird augerdem 
eine weitgehende Mazeration von kompakteren Teilen 
des Fruchtfleisehes erreicht, welche durch ,,G~rung" 
noch nicht zerst6rt sind, d. h. es k6nnen dann auch 
frische und praktisch noeh unvergorene Gurken- 
schlempen aufgearbeitet werden. 

Vorversuche in den Jahren I948 und 1949 ergaben 
als gfinstigste Arbeitsweise die unten beschriebene 
Methode, die sich im Jahre I95o in der Praxis in jeder 
Hinsicht bew~ihrt hat. Laufende Untersuchungen der 
Keimffihigkeit von chemisch gereinigten Samen batten 
das zun~ichst fiberraschende Ergebnis, dab dieses 
Material teilweise einen h6heren Prozentsatz keim- 
f~higer Samen aufwies als mit der Hand oder nach 
dem bisherigen mechanischen Verfahren gereinigte 
Kerne. 

Als Beispiele seien 3 Keimprfifungs-Protokolle mit- 
geteilt : 

Sorle Ddikatefl, Posten Annaburg. 

ekeimt  nach 
Keimprfifung am 22. io.  49 

3 7 IO Tagen 

mit der Hand gereinigt . . . .  
mit 12 ccm 25% techn. 

Ammoniak/Liter . . . . . . .  
mit 24 ecru 25 % techn. 

Ammoniak/Liter . . . . . . .  
mit 5o ccm 25 % techn. 

Ammoniak/Liter . . . . . . .  

i9% 

23% 

0% 

0% 

7s% 

74% 

42% 

2i% 

81% 

84% 

66% 

31% 
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Sorte Delikatefl. 

I . q ~ a r t -  
Keimprfifnng a m  17 .12 .48  ]geke lmt  scha l ig  fau l  

i 

mechanisch gereinigt . . . . . .  ] 340/o 8% 57% 
mit Ammoniak gereinigt . . . .  ] 52% 15% 33% 

Die Keimprfifung des gleichen Materials ergab nach 
sechsmonatiger Lagerung am 2o. 5. I949: 

mechanisch gereinigt . . . . . .  I 360/o -- 64% 
mit Ammoniak gereinigt . . . .  ] 6o% 17 % 23 % 

Bottich noch 2real mit Wasser gewaschen, um die 
Salzs~ure zu entfernen. Falls die Gurkenschlempe vom 
,,Ausmauscheln" her viele Gurkenschalenreste ent- 
h~ilt, so ist es ratsam, nach dem Ansiiuren nur ein- 
mal zu waschen und die Samen zur Beseitigung dieser 
Schalenreste zus~tzlieh durch eine der bisherigen 
Gurkenwaschmaschinen zu geben, dieser Arbeits- 
gang nimmt nur sehr wenig Zeit und Arbeitskraft in 
Anspruch, da die Samen ja bereits von allen schleimi- 
gen Bestandteilen der Schlempe befreit sind. 

Diese Tatsache erkl~irt sich aus der weiteren Auf- 
arbeitung der verflfissigten Gurkenschlempe, wobei 
die spezifisch schwereren ausgereiften Kerne durch 
str6mendes Wasser von den tauben und halbreifen 
Samen getrennt werden, die natfirlich in dem mecha- 
nisch gereinigten Samen teilweise noch enthalten sind: 

Eine im Jahre 1949 errichtete Versuchsapparatur, 
an der technisch noch manche Verbesserung m6glich 
w~ire, hat sieh in diesem Jahre im Grol3einsatz be- 
w~hrt. Es war mit dieser Anlage m6glich, in ca. 
7 Wochen mehr als I I  ooo kg reinen Gurkensamen zu 
gewinnen, das ist ein Vielfaches der Leistung von 3 im 
hiesigen Betrieb bisher ffir diese Zwecke eingesetzten 
Reinigungsmaschinen. 

Die Reinigung haben wir folgendermagen vorge- 
nommen: der etwa 1,8 cbm fassende eiserne Kessel 
wird mit Hilfe einer Pumpe etwa zur tt~lfte mit 
Gurkenschlempe geftillt. Pro Ioo l  Gurkenschlempe 
werden 1,2 1 25%iges techn. Ammoniak gegeben und 
mit einem Holzrtihrer krMtig verriihrt. Dabei tritt  
eine Verfiirbung der vo]lausgereiften Samen nach r6t- 
lich-grau auf, die aber im Verlaufe der weiteren Auf- 
arbeitung wieder verschwindet. Nach I5--2o Min. Ein- 
wirkungszeit wird der Kessel bis zum Oberlauf mit 
Wasser geffillt und die Zugabe weiteren Wasser zu- 
n~ichst gering gehalten. Nach dem Abschwimmen 
eines ersten Teiles der Verunreinigungen wird der 
Wasserzulauf durch die insgesamt 5 Einspritzdfisen 
so geregelt, dab der gesamte Inhalt des Kessels in 
wirbelnde und rotierende Bewegung ger~it, wobei die 
leichteren tauben und halbreifen Samen (diese sind 
im Gegensatz zu den ausgereiften Samen nicht oder 
nur partiell verf~irbt und auf diese Weise leicht zu er- 
kennen!) zusammen mit den Schleim- und Frucht- 
fleischresten durch den fJberlauf abschwimmen. Die 
aufgewirbelten reifen Samen fallen vor dem Erreichen 
der Ansatzstelle des f3berlaufes wieder in die Tiefe 
zurtick. Nach etwa 3o--5 o Min. wird mit Hilfe des 
Hebers der gr6gte Teil des fiberstehenden Wassers ab- 
gelassen und die gereinigten Kerne durch das Boden- 
ventil in den Ans~tuerungsbottich fibergeffihrt. Hier 
werden sie mit techn. S alzs~iure bis auf pH 3,5 (Prfi- 
fung mit Kongorot-Papier !) anges~uert. Dabei sehl/igt 
die Farbe der Kerne wieder nach dem natfirlichen gold- 
gelben Farbton um. I3berst~ndige gurkensamen, die 
infolge zu langer Lagerung in den G~irbottichen eine 
unerwiinschte Verf~trbung (graue Farbt6ne) erlitten 
haben, lassen sich mit diesem Verfahren weitgehend 
versch6nen. AnschlieBend wird in dem h61zernen 

Abb. i .  Ardage zur  Gurkensamenre in igung  mi t  Hilfe  
yon Chemikal ien .  

* - -5  Spri tzdfisen,  8 m m  ~ .  
6 Ringle i tung  m i t  Anschlugs t f ick  fitr H y d r a n t .  
7 ( Jber lauf rohr ,  ioo  m m  !~5- 
8 Heber  m i t  VerschIuBsehieber ,  2oo m m  ffS. 

9 Bodenvea t i l .  
zo AnsS, uerungsbot t ieh  m i t  3 Spundl6chern und Ver- 

sch lngseh ieber  aus Holz. 

Das Trocknen der auf diese Weise gereinigten 
Samen geht wesentlich schneller als nach dem frfihe- 
ren Verfahren. Als weitere Vorteile w~ren anzuffihren : 
gefingere Energiekosten bei etwa gleichhohem Wasser- 
verbrauch, bessere Reinigungsm6glichkeit der Anlage 
und damit verminderte Gefahr der Sortenvermischung 
und vor allem eine wesentliche Leistungssteigerung. 
Unsere noch mehr oder weniger provisorische Anlage 
hat in diesem Jahre etwa die 5--6fache Leistung yon 
3 alten Waschmaschinen erreicht. Die entstehenden 
Chemikalienkosten sind relativ gering und werden 
dureh die Energieeinsparungen weitgehend aufge- 
wogen. 
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